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Arriba el setembre i, alhora, una nova 
edició de Tapes i Canyes, la mostra 
gastronòmica de petites elaboracions 
dels bars, restaurants i pastisseries de 
Sant Vicenç dels Horts. Enguany, és 
l’onzena edició d’aquesta campanya 
organitzada conjuntament per 
l’Ajuntament i la Unió de Botiguers 
i hi participen 12 establiments del 
municipi. 

Sant Vicenç dels Horts és un dels municipis que conformen 
el Parc Agrari del Baix Llobregat, on es conreen verdures 
i hortalisses com albergínies, pebrots, carbassons, 
carbasses, enciams, cols i pastanagues i també fruites 
com figues, pomes, caquis, peres i mirabolans, entre altres. 
Com a mostra del compromís de la restauració del municipi 
amb el producte local i de temporada, les tapes duen algun 
producte del Parc com a ingredient.

En aquesta edició es lliuraran tres premis a les millors 
tapes, atorgats per votació popular, d’acord amb les 
valoracions de la clientela. Com en les darreres edicions, 
es farà l’entrega d’una placa als establiments guanyadors 
com a reconeixement de les millors tapes del 2022. 

Menjar tapes té premi!
Entre la clientela que dipositi la butlleta a les urnes 
que trobarà als establiments participants, se sortejarà 
un àpat (esmorzar, dinar, berenar o sopar) per a dues 
persones en un d’aquests 12 establiments.

BUTLLETA DE PARTICIPACIÓ

VOTACIÓ

DADES DE CONTACTE
Nom

Per a tu, quina és la tapa 
guanyadora d’aquesta edició? 

En compliment del que disposa el Reglament (UE) 2016/679 del Parlament Europeu i 
del Consell, de 27 d’abril de 2016 (RGPD) se l’informa que les dades facilitades seran 
tractades per l’AJUNTAMENT DE SANT VICENÇ DELS HORTS amb CIF P0826300F situat 
a Plaça de la Vila, 1, de Sant Vicenç dels Horts, Barcelona. Telèfon 936561551 i adreça 
de correu electrònic  ajuntament@svh.cat. Pot contactar amb el Delegat de Protecció de 
Dades a dpd@svh.cat. Les seves dades seran tractades amb la finalitat de gestionar la 
seva participació en el sorteig del Tapes i canyes de Sant Vicenç dels Horts, així com el 
control i compliment efectiu del consentiment que ha prestat en virtut d’aquest document.

ESTABLIMENT GUANYADOR

Tel.
Adreça electrònica

Cognoms
Població

Emplena la butlleta de participació i, si cal, demana’n més als 
establiments participants. Com més segells aconsegueixis, més 
opcions tindràs de guanyar un àpat per a dues persones en algun 
dels establiments participants. 

Un cop hagis omplert aquesta butlleta amb les dades de contacte, 
la millor tapa i els segells de 3 establiments, l’has de dipositar 
en qualsevol de les urnes que trobaràs als bars, restaurants i 
pastisseries que participen en el concurs.

SEGELL SEGELL SEGELL

1 2 3
Millors tapes 2022 de Sant Vicenç dels Horts.



Bar Mi Casa 
93 676 85 81 
C. Rafael Casanova, 2

Bar Montseny 
655 153 530 
C. Àngel Guimerà, 23

Bar Quimeta 
683 550 285 
Pl. de la Vila, 20

Plaça Joan 
Nicolau i 

Costa

Carrer

d’Agustina d’Aragó

Parc del

Mamut Ventusx

1. Ajuntament
2. Can Comamala
3. OTG Molí dels Frares
4. CET IRIS
5. Correus
6. Centre Comercial – La Vailet
7. Camp de Futbol Mun. La Barruana
8. Camp de Futbol Mun. La Guàrdia

9. Poliesportiu Municipal Sant Josep
10. Pista Polivalent Municipal Francesc Macià
11. Centre d’Assistència Primària (CAP)
12. Guàrdia Civil
13. Centre de Salut d’Alta Resolució El Serral
14. Policia Local
15. Jutjat de Pau
16. Biblioteca Municipal Les Voltes
17. Piscina Municipal de Sant Antoni - La Blava
18. Cementiri – Tanatori

19. Escola Joan Jumcadella
20. Escola Sant Jordi
21. Escola La Vinyala
22. Escola La Guàrdia
23. Escola Sant Antoni
24. Escola Sant Josep
25. Bombers
26. Col·legi Sant Vicenç
27. Col·legi La Immaculada
28. Centre de Formació d’Adults Garrosa

29. Salesians Sant Vicenç dels Horts
30. La Garrosa
31. Baixador de Can Ros FGC
32. Estació de Sant Vicenç FGC
33. El Centre
34. Societat Cultural La Vicentina
35. Ateneu Familiar
36. Organisme Autònom Gestió Tributària
37. Complex Esportiu Municipal SVH 
     Montserrat Canals

38. Deixalleria
39. Parc del Pi Gros
40. Servei Municipal d’Aigües
41. Església de Sant Josep
42. Parròquia de Sant Vicenç Màrtir
43. Església de Sant Antoni de Pàdua
44. Capella de Sant Antoni
45. Edifici municipal Molí dels Frares
46. IES Gabriela Mistral
47. IES Frederic Mompou
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48. Comissaria dels Mossos    
      d’Esquadra
49. Ca l’Aragall
      Ràdio Sant Vicenç  90.2 FM
50. La Foneria
51. Magatzem Municipal
52. Centre Cívic Sant Vicenç  
      dels Horts – Sant Josep

Cal Mora 
93 656 15 10
C. Corunya, 42

Cervecería La Abadía 
660 888 290 
C. Girona, 1

El Faro 
93 525 23 88 
Ctra. Sant Boi, 52, local 1

La Cuina d’en Toni 
93 656 34 60 
C. Rafael Casanova, 45

La Taska Taverna 
93 656 05 18
C. Jacint  Verdaguer, 101

Pastisseria Muñoz 
93 656 02 50 
C. Barcelona, 15

Que Sa Que Bo 
93 656 14 20 
Pl. del Molí, 1

Snack Bar El Soci 
93 410 24 30 
C. Antoni Mampel, 20

Vermuteria Tascacenç 
93 171 88 46 
Pl. de la Vila, 2
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3 6 9 12
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Bar Mi Casa Bar QuimetaBar Montseny Cal Mora

1 32 4

Cresta japonesa
de llagostins a
la tailandesa 

Tataki de 
tonyina

Calamars 
amb salsa Xucladits

Horari en què s’oferirà la tapa: 
de dilluns a dijous, de 20 a 22 h, 
divendres i dissabte, de 10.30 a 
12.30 h.

Horari en què s’oferirà la tapa: 
de dilluns a dissabte, 
de 12 a 15 h i de 19.30 a 22 h.

Al·lèrgens: gluten, peix i marisc.
Pagesia de confiança: Cal Maimó.

Al·lèrgens: peix.
Pagesia de confiança: Pilar López.

Horari en què s’oferirà la tapa: 
de dilluns a dissabte, de 10 a 
20 h.

Horari en què s’oferirà la tapa:
de dimarts a diumenge, 
de 12 a 21 h.

Cresta japonesa de llagostí i 
verdures del Parc Agrari amb 
salsa tailandesa de curri vermell.

Tonyina macerada amb sèsam i 
llavors de tomàquet i vinagreta 
de rave japonès.

Calamars amb salsa de ceba 
i verdures amb allioli d’alls 
tendres.

Entrepà de costella de porc 
ibèric confitat amb salsa de 
iogurt, cogombre i ceba.

Al·lèrgens: peix.
Pagesia de confiança: Cal Maimó.

Al·lèrgens: pa, mostassa, sulfits i lactosa.
Pagesia de confiança: Pilar López.

C. Rafael Casanova, 2
93 676 85 81

C. Àngel Guimerà, 23
655 153 530

Pl. de la Vila, 20
683 550 285

C. Corunya, 42
93 656 15 10



Cervecería La Abadía La Cuina d’en ToniEl Faro La Taska Taverna

5 76 8

Filet glacejat amb 
reducció de salsa 
de cervesa negra 

Torrada amb 
espinacs

El taco
de Yucatán

Vol-au-vent 
farcit

Horari en què s’oferirà la tapa:
de dilluns a diumenge, 
de 12 a 21 h.

Horari en què s’oferirà la tapa: 
de dimarts a diumenge, de 13 a 16 h, 
de dijous a dissabte, de 20 a 23 h.

Al·lèrgens: gluten.
Pagesia de confiança: Pilar López.

Al·lèrgens: lactosa, fruita seca i 
gluten (aquesta tapa es pot adaptar i 
fer-la sense gluten i sense lactosa).
Pagesia de confiança: Cal Maimó.

Horari en què s’oferirà la tapa: 
dijous i divendres, de 19 a 23 h.
Dissabte, de 13 a 16 h i de 19 a 
23 h i diumenge, de 13 a 16 h.

Horari en què s’oferirà la tapa: 
de dimarts a dissabte, de 19.30 a 
22.30 h i dissabte, de 13 a 15 h.

Filet a la planxa cobert
amb la reducció de 
cervesa negra.

Espinacs a la catalana amb un tall 
de formatge de cabra i melmelada 
de tomàquet a sobre.

Porc rostit amb taronja i fulles 
de plàtan, ceba adobada i 
maionesa d'alvocat.

Samfaina de verdures del 
Parc Agrari (carbassó, albergínia 
i tomàquet) cuinada a foc lent.

Al·lèrgens: gluten i ou.
Pagesia de confiança: Marc Caralt.

Al·lèrgens: ou.
Pagesia de confiança: Cal Maimó.

C. Girona, 1
660 888 290

Ctra. Sant Boi, 52, local 1
93 525 23 88

C. Rafael Casanova, 45
93 656 34 60

C. Jacint  Verdaguer, 101
93 656 05 18



Pastisseria Muñoz Snack Bar El SociQue Sa Que Bo Vermuteria Tascacenç

9 1110 12

Lionesa
Espuga KirikiricoCoca de verdures 

amb pasta brisa
Braó de porc 

esmicolat

Horari en què s’oferirà la tapa:
de dilluns a dissabte, de 8 a 14 i de 
17 a 20 h, i diumenge, de 8 a 14 h.

Horari en què s’oferirà la tapa: 
de dimarts a diumenge, 
de 12 a 23 h.

Al·lèrgens: fruita seca, gluten, 
lactosa i ou.
Pagesia de confiança: Cal Maimó.

Al·lèrgens: gluten.
Pagesia de confiança: Marc Caralt.

Horari en què s’oferirà la tapa: 
de dilluns a divendres, 
de 12 a 15.30 h.

Horari en què s’oferirà la tapa: 
dimarts i dimecres, de 18.30 a 23.30 h, 
de dijous a dissabte, d’11.30 a 15.30 h
i de 18.30 a 23.30 h

Lionesa cruixent amb nous de 
macadàmia i gelée de iuzu.

Coca de verdures amb
pasta brisa.

Tires de pit de pollastre arrebossat 
amb salsa especial de la casa.

Braó de porc, patata i pebrots 
de Padrón.

Al·lèrgens: soja i gluten
Pagesia de confiança: Pilar López.

Al·lèrgens: gluten. 
Pagesia de confiança: Cal Maimó.

C. Barcelona, 15
93 656 02 50

Pl. del Molí, 1
93 656 14 20

C. Antoni Mampel, 20
93 410 24 30

Pl. de la Vila, 2
93 171 88 46



ORGANITZACIÓ COL·LABORACIÓ

DESCARREGA’T L’APP GRATUÏTA SANTVICARD SVH 
PER ACUMULAR DESCOMPTES 

Unio.Botiguers.Sant.Vicenc.Horts

AjuntamentSVH

@AjuntamentSVH

@Ajuntamentsvh www.svh.cat


